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CURSO | CODIGO 25 155

Certificado de mantenimiento higiénico-sanitario
de instalaciones de riesgo frente a la legionella (26 horas)

Del 12 al 22 de mayo de 2025 | De lunes a jueves*
380 € * (Bonificable 88%)

*Descuentos:
e Socios Enactio: 10%
e Socios Enactio Plus: 15%
e Estudiantesy desempleados: 10% (se requiere acreditarlo)

INSCRIBETE
OBJETIVOS

Permitir que el personal dedicado a efectuar operaciones dirigidas a la prevencion y control de la
legionelosis en las instalaciones recogidas en el articulo 2 del Real Decreto 865/2003, de 4 de julio,
adquiera unos conocimientos higiénico-sanitarios suficientes para realizarlas eficazmente con el
minimo riesgo.

A la conclusién de la actividad formativa el alumnado debera superar una prueba escrita sobre los
contenidos del curso que acredite que se han obtenido los conocimientos suficientes que le
permitan obtener el certificado oficial de dmbito nacional homologado por la Conselleria de Sanitat
Universal i Salut Publica con una validez hasta el 02 de enero de 2028.

DESTINATARIOS

Todo el personal dedicado a operaciones de mantenimiento higiénico-sanitario, entendiendo como
tal el control higiénico-sanitario y las operaciones de mantenimiento y tratamiento de las
instalaciones objeto del articulo 2 del citado Real Decreto.

DOCENTES

Pilar Ors Zarzoso

Técnico Superior de Promocidon de la Salud en el Centro de Salud Publica de Benicarld.
Montserrat Gémez Cotino.

Farmacéutica Salud Publica.

Diana Abril Navarro

Directora Técnica LAN LIMPIEZA INDUSTRIAL S.L.

Fernando Lloria Paes

Enfermero especialista en enfermeria del trabajo.

www.camaracastellon.com


https://www.camaracastellon.com/es/formacion/cursos/25_155/inscripcion
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Certificado de mantenimiento higiénico-sanitario
de instalaciones de riesgo frente a la legionellas horas)

PROGRAMA

1. Importancia sanitaria de la Legionelosis.

2. Conceptos generales.

3. Fuentes potenciales de infeccién.

4. Marco normativo.

5. Criterios generales de limpieza y desinfeccion.

6. Tratamientos de choque y/o preventivos de las instalaciones de riesgo.

7. Plan de autocontrol de instalaciones de riesgo. Conceptos basicos.

8. Supuestos practicos de tratamientos de sistemas (red de agua, torre, etc) .

9. Instalaciones de riesgo: torres de refrigeracion y condensadores evaporativos, redes de
agua sanitaria, bafneras de hidromasaje y similares etc

10. Salud publica y salud laboral: normativa basica de prevencién de riesgos laborales. Riesgos
y dafios para la salud derivados de la utilizacién de productos quimicos y biolégicos.
Prevencion.

1. Examen

*HORARIO CURSO

Lunes 12 de mayo de 16:00 a 19:00 h.
Martes 13 de mayo de 16:00 a 19:00 h.
Miércoles 14 de mayo de 16:00 a 20:00 h.
Jueves 15 de mayo 16:00 a 20:00 h.
Lunes 19 de mayo de 16:00 a 20:00 h.
Martes 20 de mayo 16:00 a 19:00 h.
Miércoles 21 de mayo de 16:00 a 18:00 h.
Jueves 22 de mayo de 16:00 a 19:00 h.
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